
Pralimo Carré Meeresbrise
Zartes Caramel umhüllt mit edler Grand Cru 
Couverture. Meeresbrise veredelt die Kombination 
mit Vanille und einer Prise Meersalz. 

Pralimo Mandolimos
Zusammen mit milder Grand Cru Couverture 
wird dieses mild nussige Aroma Glückshormone 
beflügeln. Oder ist es die im Tessiner Blüten-
honig eingefangene Sonne?

Pralimo Besoffene Chriesi
Ohne Worte – nur köstlich! 

Grand Cru Pralinen und Truffes
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11. Pralimo Truffes Whisky-Time 
Drei Grand-Cru-Couverturen sorgen mit den pfeff-
rigen Geschmacksnoten des 12-jährigen Single Malt 
für einen schier endlosen Abgang.

12. Pralimo Truffes Chocolat Java  
Das pure Schokoladenerlebnis. Leicht rauchig im 
Geschmack, mit vulkanischer Note. Die harmonische 
Ganache begeistert mit einem langen Abgang und 
einem Hauch von Zimt.

13. Pralimo Truffes Cranberry-Zimt 
Die Cranberries bieten einen raffinierten Kontrast 
zu den warmen Gewürzen, bei denen Zimt die 
Hauptrolle spielt. 

14. Pralimo Truffes Balsamico-Caramel
Diese Kreation lädt mit einer feinen Aceto-Balsamico- 
Ganache und Caramel zum Geniessen ein. Die zart-
ausgewogene Couverture verleiht ihr eine köstliche 
Hülle. 

15. Pralimo Truffes Grüntee-Jasmin
Bei diesen Truffes verbindet sich der herbe  
Grüntee-Jasmin-Geist mit der süss-milchigen  
Couverture, was eine besondere Geschmacks- 
note in den Gaumen bringt.

16. Pralimo Truffes Matcha-Limone
Matcha – auch «grünes Gold» genannt – und die 
Limone harmonieren in diesem Truffe, umhüllt von 
edelweisser Couverture, auf besonders verführe-
rische Art.

NEU

1. Pralimo Chocolat Intense 
Im Mittelpunkt steht die Grand Cru Sauvage 68% 
aus Wildkakao. Sie wird umschlossen von der  
intensiven Maracaibo 88%. Ein wahres Geschmacks- 
erlebnis aus der Herkunft des puren Kakaos.

2. Pralimo Limone-Rum 
Hier verbinden sich Limone, Gewürze und eine 
Spur Rum zu einem harmonischen, leicht herben  
Vergnügen mit Biss, dank leckerem Knusper- 
boden. Unbedingt probieren.

3. Pralimo Pistazienmarzipan
Der mild-nussige Eigengeschmack des Marzipans 
wird ergänzt durch Pistazien und Akazienhonig.  
In dunkler Grand Cru Couverture umhüllt.

4. Pralimo Glühwein-Sauerkirsche
An der Zungenspitze kitzelt die angenehm süsse 
Säure der Sauerkirsche, bevor sich in der Folge die 
feinen Glühweingewürze im Gaumen ausbreiten 
und das Erlebnis abrunden.  

5. Pralimo Weihnachtszauber
Zart-schmelzend hält sie in sich eine wärmende 
Gewürzmischung aus Zimt, Ingwer, Muskatblüte, 
Nelke und Vanille bereit. 

6. Pralimo Caramel-Fleur de Sel
Das edle Fleur de Sel gibt der ausgewogene 
Schokoladigkeit mit köstlicher Caramelnote eine 
überraschende Wendung.

7. Pralimo Mango-Erdnuss
Eine Schichtpraline aus weisser und dunkler  
Couverture. Augen schliessen und das Zusammen-
spiel der fruchtigen Mango und einem Hauch von 
Rum geniessen.  

8. Pralimo Pekannuss-Honig
Mit kerniger Pekannuss, feinen Honignoten und 
dem leicht säuerlichen Akzent, den das Hagebut-
tenpulver setzt, verführt dieses neu komponierte 
Pralimo zu einem besonderen Genuss. 

9. Pralimo Pinie-Krokant
Auf dem Knusperboden aus gehackten Pinien-
kernen und einer Prise Salz entfaltet sich eine 
Ganache aus Milch-Couverture mit gerösteten und 
fein gemahlenen Pinien.

10. Pralimo Blueberry White
Hier verbinden sich die verführerische Süsse der 
weissen Schokolade und die angenehme Säure der 
Blaubeere in schönster Harmonie. Spürst du auch 
den Hauch von Lavendel?

NEU

NEU

NEU

NEU


